STRUTTURA
DEL CORSO

- Il Corso si tiene alla sera di giove-
di presso la Casa della Riserva e
inizia alle ore 21:00

. E’ prevista un’uscita sul campo di
tipo pratico (domenica mattina
alle ore 10:00) all'interno della
Riserva Naturale Lago di Piano

. E’ un Corso-base, aperto a tutti

. Gli incontri sono in tutto 4: tre di

natura teorica (al giovedi) ed uno
esperienziale sul campo (alla do-

menica)

. E’ possibile anche partecipare a
singoli incontri

. Ogni incontro dura circa 1,30 ora
FORMATORE:

Andrea Pasetti: dottore in Scienze na-
turali e micologo esperto. Collabora
con diverse Aree Protette Regionali e si
occupa anche di gestione faunistica.

COME ISCRIVERSI:

Direttamente alla Casa della Riserva nei
seguenti orari:
Lunedi dalle ore 09:00 alle ore 12:00
Martedi dalle ore 09:00 alle ore 12:00
Mercoledi dalle ore 14:00 alle ore 16:00
Sabato dalle ore 09:00 alle ore 12:00
Attraverso |la posta elettronica:
riservalagopiano@cmalpilepontine. it
Telefonicamente allo: 0344/74.961

FaceBook a: Riserva Lago di Piano

CONDIZIONI E PREZZI:

Giovedi: Corso teorico dalle ore 21:00
Domenica: Corso pratico dalle ore 10:00
Iscrizione entro il 8 Ottobre 2018

Corso completo: € 35,00

Singole incontro: €10,00

INFO: RISERVA NATURALE REGIONALE
Sito di Importanza Comunitaria
Zona Speciale di Conservazione
LAGO DI PIANO
Via Statale, 1561/d - Fraz. Piano Porlezza
22010 CARLAZZO (Como)
Tel. + Fax: 0344.74961
e-mail: riservalagopiano@cmalpilepontine.it

VISITA IL NOSTRO SITO: www.riservalagodipiano.eu

RISERVA NATURALE REGIONALE
Sito di Importanza Comunitaria
Zona Speciale di Conservazione

LAGO DI PIANO
NATURA 2000

IMPARIAMO A

CONOSCERE | FUNGHI
Giovedi 11 - 18 - 25 Ottobre

Domenica 21 Ottobre

Metodi scientifici ed empirici per I'identificazione
dei principali funghi commestibili, non

commestibili e velenosi

COMUNITA' MONTANA

VALLI DEL LARIO E DEL CERESIO



PROGRAMMA

IMPARIAMO A
CONOSCERE | FUNGHI

CORSO BASE
RICONOSCIMENTO DELLE SPECIE
METODI SCIENTIFICI ED EMPIRICI

Quella della raccolta del funghi spontanei & una
delle piu antiche tradizioni del territorio lariano.

Favorita da un luogo particolarmente vocato, gra-
zie alla presenza di monti, boschi, radure ed zlle
particolari caratteristiche ambientali e climatiche,
ogni anno questa pratica, coinvolge tantissime
persone del luogo ed altrettante provenienti da
posti pit 0 meno limitrofi.

Con questo Corso si intende divulgare la cultura
del fungo, per la salvaguardia degli habitat in cui
vive, conoscerne le varieta, imparare la distinzio-
ne tra quelli tossici e non, e trasmettere le buone
regole da conoscere e osservare nella raccolta.

Inoltre il Corso vuole dare una conoscenza diffusa
dei funghi, non limitandosi alle poche specie da
tutti conosciute, come ad esempio i porcini.

I funghi sono una spettacolare realta del patrimo-
nio naturalistico del territorio: conoscerli, apprez-
zarli significa anche proteggerli e rispettarli.

PARTE TEORICA

11-18-250OTTOBRE 2018

Ritrovo: Casa della Riserva> ore 21:00

Presentazione e conoscenza di tutti | partecipanti

Il fantastico Regno dei Funghi
Funghi e commestibilita

Funghi e stagioni

PARTE PRATICA

21 OTTOBRE 2018

Ritrovo: Casa della Riserva> ore 10:00

. Uscita sul campo all’interno dei confi-
ni della Riserva Naturale Regionale
Lago di Piano




